
Couteau à beurre japonais
Réf. 233-245, 233-246

- �Posez le couteau à plat puis inclinez le légèrement de telle sorte que la pointe 
soit en contact avec du beurre. Déplacez le couteau de gauche à droite, en 
grattant la surface du beurre. Ne pas placer le couteau perpendiculairement à la 
surface du beurre.

- Ce produit est un couteau à beurre.
- �Ne pas utiliser le produit à des fins autres que pour son utilisation prévue. - CE 

PRODUIT EST TRANCHANT, MANIPULER AVEC SOIN
- �Pour éviter toute blessure accidentelle, utilisez toujours une éponge pour laver et 

évitez de toucher directement la pointe du couteau avec vos mains.
- Utilisez une brosse pour enlever la saleté accumulée sur le bord de couteau.
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