
 

ELITE BOX GRATER 
 

Produktbeschreibung/ Eigenschaften: 

Photo- geätzte, langlebige, rasiermesserscharfe Edelstahlklingen - Made in USA 

5 einzigartige Klingenausführungen (Fein & Grob, Sehr Grob, 2-Wege-Schneide, große Raspel) 

Ein Schieber inklusive, um das Geriebene aufzufangen 

Zwei Sichtfenster mit Markierungen (bis zu 600 ml)) 

Ergonomischer Griff für hohen Komfort beim Reiben 

Rutschfester Boden für maximalen Komfort & Sicherheit 

Leicht zu verstauen: Wiederverwendbare Schutzhülle inklusive (nicht spülmaschinenfest) 

Maße des Produktes: 27 cm x 13,9 cm x 9,5cm 

Bequeme Reinigung: einfach unter fließendes Wasser halten 

Spülmaschinengeeignet 

 

Die Elite Turmreibe von Microplane - die perfekte 5- in-1- Lösung. Fünf verschiedene, messerscharfe, 

photo- geätzte Klingen - made in USA - im klassischen vierseitigen Design, ermöglichen Ihnen 

vielfältige Reibergebnisse. 

 

Mit der feinen Klinge können Sie z.B. Zitrusfrüchte zesten und Käse, Ingwer, Nüsse, Knoblauch, 

Muskatnuss, Gewürze uvm. fein reiben. 

 

Mit der groben Klinge reiben Sie Möhren, Käse, Ingwer, Knoblauch uvm. Die 2-Wege-Schneide ist 

ideal für Schokolade, Zwiebeln, Zucchini, Äpfel, Käse, Kartoffeln, Möhren uvm. 

 

Mit der großen Raspel reiben Sie Schokolade, Käse, Möhren uvm. Und mit der XL- groben Klinge 

reiben Sie Käse, Äpfel, Möhren, Zucchini, Kohl, Kartoffeln, Kürbis, Gurke uvm. 

 

In bewährter rasiermesserscharfer Microplane- Qualität werden die Lebensmittel geschnitten und 

nicht zerrissen, dadurch können sich die Aromen entfalten. Der Boden lässt sich mit einem Schieber 

schließen, so dass Sie die Turmreibe auch gleichzeitig als Auffangbehälter benutzen können. 

 

Mit der integrierten Messeinheit können Sie Reibgut bis 600 ml dosieren. Ein rutschfester Griff und 

Gummifuß garantiert sicheren Halt beim Reiben und sorgt für maximalen Komfort. 


