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2-Finger-Einschaltsystem: 2-finger power control mechanism:

1a: Einschaltsicherung
1b: Einschalttaste
Anschlagplatte

Schnittstarke-Verstellknopf
Schnittstarke-Einstellskala

Auffangschale
Klappsicherung
Kabeldepot
Typenschild
Schlittenarretierung
Schneidgutschlitten
Daumenschutz
Restehalter
Verriegelungsfeder
Netzkabel
Messerverschluss
Rundmesser

1a: Safety lockout button

1b: Power button

Stop plate

Slice thickness adjustment knob
Slice thickness adjustment scale
Tray

Safety catch

Cable compartment

Type label

Slice carriage lock lever

Slice carriage

Finger protection

Left-over holder

Locking latch

Mains cable

Blade catch

Rotary blade



ALLGEMEINE

SICHERHEITSHINWEISE

Um Verletzungen oder eine

Beschadigung des Gerates zu

vermeiden, beachten Sie unbe-

dingt nachfolgende Sicherheits-
hinweise:

— Setzen Sie den MultiSchnei-
der nur im Haushalt und nicht
gewerblich ein.

— Stellen Sie das Gerat nie auf
heil3e Oberflachen oder in die
Nahe offener Flammen.

—Verwenden Sie ausschlief3lich
das mitgelieferte Zubehor.

—Verwenden Sie ausschlief3lich
ordnungsgemafe Verlange-
rungskabel.

—Knicken Sie das Netzkabel
nicht. Wickeln Sie das Kabel
nicht um das Gerat.

—Verlegen Sie das Netzkabel so,
dass es nicht mit heilden oder
scharfkantigen Gegenstanden
in Berlhrung kommt.

— Arbeiten Sie mit dem Gerat
erst, nachdem es sicher aufge-
stellt wurde.

— Das Gerat kann von Personen
mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten oder Mangel an
Erfahrung und/oder Wissen

benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt oder bezliglich
des sicheren Gebrauchs unter-
wiesen wurden und die daraus
resultierenden Gefahren ver-
standen haben.

— Kinder dirfen nicht mit dem
Gerat spielen.

—Das Gerét ist bei nicht vorhan-
dener Aufsicht und vor dem
Zusammenbau, dem Auseinan-
dernehmen oder Reinigen stets
vom Netz zu trennen.

— Dieses Gerat darf nicht von
Kindern benutzt werden. Das
Gerat und seine Anschluss-
leitung sind von Kindern fern-
zuhalten.

—Schlieen Sie das Geréat aus-
schlieBlich an eine Wechsel-
spannungsquelle mit 230 Volt
an.

—Lassen Sie das Gerat wahrend
des Betriebs nicht unbeaufsich-
tigt.

— Schneiden Sie keine Tiefkihl-
kost, Knochen, Lebensmittel
mit grol3en Kernen, Braten im
Netz oder Lebensmittel mit
Verpackung!

— Lassen Sie das Gerat nie lan-
ger als 5 Minuten ununterbro-
chen laufen.



Stromschlaggefahr

—Ziehen Sie bei Betriebssto-
rungen, vor jeder Reinigung
und wenn das Gerat nicht in
Gebrauch ist, immer den Netz-
stecker aus der Steckdose.
Ziehen Sie dabei am Stecker
und nicht am Kabel.

—Tauchen Sie das Gerat nie ins
Wasser. Setzen Sie das Gerat
niemals Regen oder anderer
Feuchtigkeit aus.

Sollte das Gerat doch ein-
mal ins Wasser gefallen sein,
ziehen Sie erst den Netzste-
cker aus der Steckdose und
nehmen Sie dann das Gerat
aus dem Wasser. Lassen Sie
danach das Geréat von einer
zugelassenen Servicestelle
Uberprifen, bevor Sie es wie-
der in Betrieb nehmen.

—Benutzen Sie das Gerat nicht
mit feuchten Handen. Benutzen
Sie es nicht, wenn es feucht
oder nass ist oder wenn Sie
auf feuchtem Boden stehen.
Betreiben Sie das Geréat nicht
im Freien.

—Stellen Sie bei Beschadigun-
gen von Gerateteilen den
Betrieb sofort ein. Schicken
Sie das komplette Gerat dem
ritter-Kundendienst zu.

—Wenn das Netzkabel bescha-
digt wird, muss dieses durch
den Hersteller, seinen Kunden-
dienst oder ahnlich qualifizierte
Personen ersetzt werden, um
Gefahrdungen zu vermeiden.

Verletzungsgefahr

—Dieses Gerat darf nicht ohne
Schneidgutschlitten oder
Restehalter benutzt werden,
es sei denn die Groflte und
Form des Schneidguts lasst
deren Gebrauch nicht zu.

—Vor dem Auswechseln von
Zubehor oder Zusatzteilen,
die im Betrieb bewegt werden,
muss das Gerat ausgeschaltet
und vom Netz getrennt werden.

— Das Rundmesser ist sehr
scharf.

—Berlihren Sie bei Betrieb des
Gerats keinesfalls das Rund-
messer!

— Schalten Sie vor dem Reini-
gen das Geréat aus, ziehen
Sie den Netzstecker aus der
Steckdose und drehen Sie den
Schnittstarke-Verstellknopf in
die ,,0“-Position.

—Das Rundmesser lauft nach
dem Ausschalten etwas nach.



Klappen Sie die Grafiken im
vorderen und hinteren Buch-
riicken aus.

Bitte lesen Sie die Anleitung vor
Inbetriebnahme des Gerétes
sorgféltig durch. Bewahren Sie
die Gebrauchsanleitung auf und
geben Sie diese bei Weitergabe
des Gerates mit.

ZWECKBESTIMMUNG

Der MultiSchneider dient zum
Schneiden von haushaltslblichen
Lebensmitteln.

Nicht bestimmungsgemaRer
Gebrauch oder falsche
Bedienung kann zu schweren
Verletzungen oder zur Bescha-
digung des Gerates fiihren. Es
entfallen samtliche Garantie- und
Haftungsanspriiche.

INBETRIEBNAHME

Vorbereitung

Nehmen Sie das Gerat vorsichtig
aus der Verpackung. Entfernen
Sie alle Verpackungsteile und
bewahren Sie diese gemeinsam
mit der Verpackung auf. Reinigen
Sie das Gerét, bevor es mit
Lebensmitteln in Verbindung
kommt (siehe REINIGEN).

Geriét aufstellen

+ Stellen Sie das Gerat auf eine
ebene, rutschfeste Unterlage in
unmittelbarer Nahe einer Netz-
steckdose.

I Nehmen Sie nacheinander
den Restehalter (12) und den
Daumenschutz (11) vom Gerat
ab und ziehen Sie die Auffang-
schale (5) nach oben heraus.

1 wickeln Sie die benstigte
Lange Netzkabel (14) aus dem
Kabeldepot (7) unter dem Gerat
aus. Fixieren Sie dabei das
Netzkabel im dafiir vorgesehenen
Schlitz am Geh&useboden.
Schwenken Sie den Schneid-
gutschlitten (10) in die Arbeits-
position.

[® Driicken Sie den Daumen-
schutz mit etwas Kraft in die Off-
nungen des Schneidgutschlittens
und schieben Sie ihn bis zum
Anschlag in Richtung Anschlag-
platte (2) bis er horbar einrastet.

I3 stecken Sie den Restehalter
auf den Daumenschutz.

» Stecken Sie den Netzstecker
in die Steckdose.

GEBRAUCH

Vorbereitung

* Legen Sie die Auffang-

schale (5) an die linke Seite des
Geréts.

[F| Stellen Sie die gewlinschte
Schnittstarke mit dem Schnitt-
starke-Verstellknopf (3) ein.
Hinweis:

Die Schnittstédrke-Einstellskala (4)
ist keine Millimeterskala. Die
,0"Position ist aus Sicherheits-
griinden als Messertiiberdeckung
ausgelegt.

Kleines bis normal grofes
Schneidgut

G] Entriegeln Sie ggf. den
Schneidgutschlitten (10), damit
dieser bewegt werden kann.
Schieben Sie dazu die Schlit-
tenarretierung (9) nach links.

« Ziehen Sie den Schneidgut-
schlitten soweit aus dem Gerat,
dass Sie das Schneidgut vor
dem Rundmesser (16) platzieren
kénnen.

H] Legen Sie das Schneidgut auf
den Schneidgutschlitten. Driicken
Sie es mit dem Restehalter (12)
leicht gegen die Anschlag-

platte (2).

» Schitzen Sie lhre Hande,
indem Sie den Restehalter
benutzen. Ausnahme:
UbergroRes Schneidgut.

UbergroRes Schneidgut
Hinweis:

Verwenden Sie nachfolgende
Vorgehensweise ausschlie3lich
zum Schneiden von ibergro3em
Schneidgut!

« Schieben Sie den
Schneidgutschlitten (10) bis zum
Anschlag in das Geréat.

[A Fixieren Sie den Schneidgut-
schlitten, indem Sie die Schlit-
tenarretierung (9) nach rechts
schieben.

* Nehmen Sie den Restehal-
ter (12) ab.

n Enfernen Sie den Daumen-
schutz (11):

« Schieben Sie den Daumen-
schutz bis zum Anschlag nach
rechts.

« Ziehen Sie den Daumenschutz
mit etwas Kraft senkrecht nach
oben aus den Offnungen des
Schneidgutschlittens.

K] Legen Sie das Schneidgut auf
den Schneidgutschlitten.

Schneiden

Schalten Sie das Gerat ein:

« Driicken Sie mit dem Zeige-
oder Mittelfinger die Einschalt-
sicherung (1a) und halten Sie
diese gedrtickt.

« Driicken Sie mit dem Daumen
die Einschalttaste (1b).

Es stehen zwei Betriebsarten zur
Auswahl:

« Kurzbetrieb: Halten Sie beide
Tasten des Einschaltsystems
gedrickt. Das Rundmesser (16)
lauft, bis Sie die Einschalttaste
loslassen.

« Dauerbetrieb: Lassen Sie erst
die Einschaltsicherung und dann
die Einschalttaste los. Das Rund-
messer lauft, bis Sie die Einschalt-
sicherung erneut driicken.
Hinweis:

Verwenden Sie das Geréat maxi-
mal 5 Minuten im Dauerbetrieb.



< Fihren Sie das Schneidgut
bei laufendem Gerat mit leichtem
Vorschub gegen das Rund-
messer.

« Nach Beendigung des Schnei-
dens warten Sie, bis das Rund-
messer zum volligen Stillstand
gekommen ist.

« Drehen Sie nach jedem
Gebrauch den Schnittstarke-
Verstellknopf in die ,0“-Position,
um das scharfe Rundmesser
abzudecken und Verletzungen zu
vermeiden.

REINIGEN

Vorsicht:

Schalten Sie vor dem Reinigen
das Gerat aus, ziehen Sie den
Netzstecker aus der Steckdose
und drehen Sie den Schnitt-
starke-Verstellknopf (3) in die
,0“-Position.

Damit sich keine verderblichen
Rickstande festsetzen kénnen,
reinigen Sie den MultiSchneider
regelmafig. Auch das Rund-
messer muss regelmafig wie
nachfolgend beschrieben gerei-
nigt werden, damit die rostfreie
Oberflache erhalten bleibt.
Hinweis:
Lebensmittelriickstdnde kénnen
nach einiger Zeit das Material des
Rundmessers angreifen und zur
Entstehung von Rost fiihren.

Vorbereitung
+ Nehmen Sie den Reste-
halter (12) ab.

n Enfernen Sie den Daumen-
schutz (11):

« Schieben Sie den Daumen-
schutz bis zum Anschlag nach
rechts.

« Ziehen Sie den Daumenschutz
mit etwas Kraft senkrecht nach
oben aus den Offnungen des
Schneidgutschlittens.

Nehmen Sie den Schneidgut-
schlitten (10) ab:

Entriegeln Sie ggf. den
Schneidgutschlitten, indem Sie
die Schlittenarretierung (9) nach
links schieben.

+ Ziehen Sie den Schneidgut-
schlitten soweit wie moglich aus
dem Gerat heraus.

IIZI Driicken Sie die Verriege-
lungsfeder (13) und ziehen Sie
den Schneidgutsschlitten kom-
plett aus dem Gerat.

Bauen Sie das Rundmesser (16)
aus:

[N] Klappen Sie den Messerver-
schluss (15) auf, drehen Sie ihn
im Uhrzeigersinn und nehmen
Sie ihn ab.

» Fassen Sie das Rundmesser
im Drehzentrum an und nehmen
Sie es ab.

Nach jedem Schneidevorgang
» Wischen Sie das Gehause
sowie alle abgenommenen Teile
einschlieflich Rundmesser mit
einem feuchten Tuch ab.

Von Zeit zu Zeit

» Reinigen Sie alle abge-
nommenen Teile einschliel-

lich Rundmesser grindlich in
warmem Spulwasser (nicht in der
Spulmaschine).

» Reinigen Sie das Gehause
hinter dem Messer mit einem
trockenen Tuch/Pinsel.

Hinweis:

Verwenden Sie keine Scheuer-
mittel, Schwadmme mit rauhen
Oberfldchen oder harte Biirsten.
» Trocknen Sie alle gespllten
Teile.

+ Fetten Sie das Zahnrad am
Rundmesser mit etwas Vaseline.
+ Bauen Sie das Rundmesser
wieder ein.

» Schieben Sie den Schneidgut-
schlitten wieder in die Fiihrung.

WARTUNG

Der MultiSchneider ist wartungs-
frei. Wir empfehlen lhnen jedoch,
den Schneidgutschlitten an seiner
Flhrung gelegentlich mit etwas
Vaseline nachzufetten, um die
Leichtgangigkeit zu erhalten.

AUFBEWAHRUNG

» Schieben Sie den
Schneidgutschlitten (10) bis zum
Anschlag in das Gerat.

G Fixieren Sie den Schneidgut-
schlitten, indem Sie die Schilit-
tenarretierung (9) nach rechts
schieben.

+ Nehmen Sie den Reste-
halter (12) ab.

n Enfernen Sie den Daumen-
schutz (11):

» Schieben Sie den Daumen-
schutz bis zum Anschlag nach
rechts.

« Ziehen Sie den Daumenschutz
mit etwas Kraft senkrecht nach
oben aus den Offnungen des
Schneidgutschlittens.

« Stellen Sie sicher, dass

sich der Schnittstarke-
Verstellknopf (3) in Position ,,0“
befindet, sonst lasst sich das
Gerat aus Sicherheitsgriinden
nicht einklappen.

[®] bricken Sie die Kiapp-
sicherung (6) und schwenken
Sie das Gerat, bis der Schneid-
gutschlitten vollstandig an der
Anschlagplatte (2) anliegt.

P Verstauen Sie die Einzelteile:
» Schieben Sie die Auffang-
schale (5) in die dafir vorgese-
hene Halterung an der Unterseite
des Schneidgutschlittens.

* Verstauen Sie den Daumen-
schutz an der Ruckseite der
Anschlagplatte.

« Stecken Sie den Restehalter
oben auf das Gerat.



ENTSORGUNG

=/ Dieses Produkt darf am
2| Ende seiner Lebens-

@\ dauer nicht iber den

= pormalen Hausmiill
entsorgt werden. Es muss an
einem Sammelpunkt fir das
Recycling von elektrischen und
elektronischen Geraten
abgegeben werden. Das Symbol
auf dem Produkt, der Gebrauchs-
anleitung oder der Verpackung
weist darauf hin.
Die Werkstoffe sind geman ihrer
Kennzeichnung wiederverwert-
bar. Mit der Wiederverwendung,
der stofflichen Verwertung oder
anderen Formen der Verwertung
von Altgeraten leisten Sie einen
wichtigen Beitrag zum Schutze
unserer Umwelt.
Bitte erfragen Sie bei der
Gemeindeverwaltung die zustan-
dige Entsorgungsstelle.

REACh-VERORDNUNG
Siehe www.ritterwerk.de

SONDERZUBEHOR
Speziell fur Fleisch, Wurst- und
Schinkenaufschnitt ist ein unge-
zahntes Rundmesser lieferbar.

SERVICE, REPARATUREN
UND ERSATZTEILE

Ihr Gerat entspricht den einschla-
gigen Sicherheitsbestimmungen
fiir Elektro-Hausgerate. Der
Motor ist wartungsfrei.

Im Reparaturfall bitten wir,
unserem Kundendienst das kom-
plette Gerat mit allem Zubehor
zuzuschicken. Damit ist sicher
gestellt, dass Méangel und St6-
rungen fachménnisch und schnell
behoben werden.

Durch unsachgeméfe Reparatu-
ren kénnen erhebliche Gefahren
fur den Benutzer entstehen.
Reparaturen diirfen nur von
geschultem Fachpersonal durch-
geflhrt werden.

Wenn das Netzkabel bescha-
digt wird, muss dieses durch

den Hersteller, seinen Kunden-
dienst oder ahnlich qualifizierte
Personen ersetzt werden, um
Gefahrdungen zu vermeiden.
Innerhalb der Garantiezeit legen
Sie bitte stets den Kaufbeleg bei.
Verwenden Sie nur Original-
Ersatzteile. Ersatzteilbestellungen
missen grundsatzlich schriftlich
erfolgen. Geben Sie die auf dem
Typenschild (8) aufgedruckten
oder eingepragten Informationen
an:

1. die 6-stellige Typ-Nummer

2. die 3-stellige FD-Nummer

Kundendienst in Deutschland
riterwerk GmbH
Zentralkundendienst
Industriestralle 13

82194 Grobenzell

Telefon (08142) 440 16-60
Telefax (08142) 440 16-70
kundendienst@ritterwerk.de
www.ritterwerk.de

TECHNISCHE DATEN
Dieses Gerat entspricht den
folgenden Richtlinien und
Verordnungen:

— 2004/108/EG

2006/95/EG

— 1935/2004/EG

— EuP 2009/125/EG

— 2011/65/EU

Das Gerat entspricht damit den
CE-Vorschriften.
Netzspannung: 230 V~
Leistungsaufnahme:

siehe Typenschild an der Unter-
seite des Gerétes
Schnittstarke:

0 mm bis ca. 14 mm

GARANTIE-ERKLARUNG
Fir diesen ritter MultiSchneider
leisten wir eine 2-jarige Hersteller-
Garantie (Pro-ldee gewéhrt
lhnen zusatzlich ein weiteres
Jahr Garantie), gerechnet ab
Kaufdatum und nach MaBgabe
der EU-Gewahrleistungsricht-
linien.

Innerhalb der Garantiezeit besei-
tigen wir kostenlos alle Mangel,
die nachweislich auf Fabrikations-
oder Materialfehler zurlickzufiih-
ren sind. Es bleibt unserer Wahl
Uberlassen, ob wir das Gerat
ganz oder in Teilen ersetzen oder
ausbessern.

Eine Garantie-Reparatur oder
ein Garantie-Ersatz verlangert
nicht die Garantiezeit — weder fir
die ersetzten Teile noch fiir das
ganze Gerat.

Alle Uber die vorstehende
Garantie hinaus gehenden
Schadensersatzanspriiche sind
ausgeschlossen.

Von der Garantie ausgeschlossen
sind Verschleilteile wie z.B. die
Scharfe des Rundmessers und
Schaden, die durch Nichtbeach-
tung dieser Gebrauchsanleitung
entstehen. Ebenfalls ausge-
schlossen sind Schaden, die
durch die Verwendung aggres-
siver Reinigungsmittel, durch
unbefugte Eingriffe in das Gerat
sowie Veranderungen an Gerat,
Netzkabel oder Netzstecker
entstehen.

Voraussetzung fir die Garantie-
leistung ist, dass dem Gerat bei
der Einsendung der Kaufbeleg
beiliegt.

Bitte setzten Sie sich mit unse-
ren Kollegen aus dem Service-
Bereich unter der Telefonnummer
0241-109 119 oder gerne auch
per Mail (service@proidee.de) in
Verbindung um eine reibungs-
lose und fir Sie kostenlose
Ricksendung zu erméglichen.
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